AU MENU

JEUDI 05 VENDREDI 06

LUNDI 02 MARDI 03 MERCREDI 04 .
Terroir

Pasteque

Sauté de veau marengo

Radis beurre

Paté de volaille Carottes rapées

Poisson pané .
o O EE PatiEt Y Pizza aux Iégumes
9% sauce basquaise

Flageolets ﬁﬁ\@
@ Carottes

Petit suisse

Fruit de saison
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A .
Coquillettes Salade verte

w Créme pralinée

w Tarte aux fruits
Compote
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AU M E N U 10Y5USE
Fele des
\”grgs

Du 09 juin au 13 juin 2025

LUNDI 09 MARDI 10 MERCREDI 11 JEUD.I 12. VENDREDI 13
Scandinavie

] T .
P4té en crodte Céleri rémoulade *Salade scandinave Salade de perle

Emincé de volaille Sauté de porc Boulettes a la Poélée de poisson
© )

suédoise dieppoise

ol .
Ratatouille Riz Poélée de légumes
Yaourt aromatisé

Duo de haricots
Fromage

Salade de fruits Compote w Diplomate

Biscuit
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AU MENU

Du 16 juin au 20 juin 2025 y )

NERE F e

24 Tuite

LUNDI 16 MARDI 17 MERCREDI 18 JEUDI 19 VENDREDI 20

Sardine Co‘ncombres é. !a Melon PAté de volaille Carottes rapées
177 Haut de cuisse Creme de basilic Omelette garnie
®®  de poulet : Raviolis Chili végé
. . . au jambon
— Filet de lieu au citron e
- r T alé A o
ou-fleu - & @ Poélée de légumes Fromage Riz
Bio Fromage b 5"35? Fromage

Compote

WGéteau au chocolat % Créme coco

.
5“’; Fruit de saison
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AU MENU

Du 23 juin au 27 juin 2025

< BRASIL ¢

@ el
LU S |
é D

AMERICA

MERCREDI 25
Amérique du Sud

LUNDI 23 MARDI 24 VENDREDI 27

Macédoine de légumes * - Taboulé
Betteraves mozzarella g / Salade cajun \ Salade d’avocat

A 3 et surimi
Steak de veau sauce Escalope de volaille Pates a la tomate

mimolette 2 3 la creme gratinées

Bio *Jambalaya Cabillaud

Brocolis Lz
2 . . i 1 .
'@ Purée de pois cassés Salade verte Ratatouille

Fromage

w Liégeois au chocolat
Glace

w Tarte amandine

K Donuts / Melon
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*Salade Cajun : Haricot rouge, mais, tomates et crevettes Hétel de ville : 39 rue du Docteur Chopy — CS 60410 — 77797 Nemours Cedex
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